VILA CLOSA

GARNACHA PELUDA

LOCALIZACION

Pais: Espaiia

Denominacidn de origen: Terra Alta
Centro de elaboracién: Batea

VARIEDADES
Garnacha Peluda 100%

1 | VINIFICACION

@ | Maceracion pelicular de 25 dias y fermentacién
alcohdlica en depdsitos de inox. Posterior
crianza con los posos
CRIANZA

iy 6/8 meses de crianza en fudres de roble
francés

FICHA DE CATA

:

DESCRIPCION

Expresion maxima de nuestro “terroir” calcéreo.
Elaboracion con vifias viejas de baja
produccion.

La produccion de este vino es limitada: solo se
elaboran un total de 3.500 botellas de 75 cl.

CATA

Color rojo cereza con reflejos violaceos. En
nariz, es intenso, con aromas a fruta roja
madura con una mezcla de notas especiadas y
tostadas gracias al envejecimiento en fudres de
roble francés de 2.500 L.

En boca, es sabroso, aterciopelado vy
equilibrado, con una buena acidez y un largo
retrogusto.

Temperatura de servicio recomendada: 16 °C
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TERRA ALTA VEGANO



